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Produktsicherheitshinweis

Handhabungshinweise

1. Verwendung: Diese Messer sind fiir das Schneiden von Lebensmitteln
vorgesehen. Verwenden Sie sie nicht fiir das Schneiden von Knochen oder
gefrorenen Lebensmitteln. Nicht geeignet fiir: Sehr sdurehaltige Lebensmit-
tel (z.B. geschélte Friichte, Tomaten, saure Gurken, Salatsaucen) — Sehr
salzhaltige Lebensmittel (z.B. Laugengebéck, Matjeshering, gepokeltes
Fleisch). Verwenden Sie es nicht als Ersatz fiir das Beil und schaben Sie
nicht gewaltsam aus. Die Klinge kénnte brechen. Erhitze es nicht direkt
im Feuer. Die Hérte der Messerklinge wird beeintrachtigt und macht
sie unbrauchbar. Uberpriifen Sie vor der Benutzung, ob der Griff keine
Lockerheit aufweist. Wenn eine Lockerheit festgestellt wird, verwenden Sie
das Messer nicht. Das Messer hat eine sehr scharfe Klinge. Wenn harte
Materialien wie Glas, Stahl, Marmor oder Natursteine als Schneidebrett
verwendet werden, kann die Schérfe der Klinge beeintrichtigt werden. Es
wird empfohlen, ein Schneidebrett aus Naturholz zu verwenden.

2. Scharfen: Die Schérfe eines so scharfen Messers wird bei jedem Gebrauch
allméahlich nachlassen. Es wird empfohlen, einen geeigneten Wetzstein zu
verwenden, um die Schéirfe des Messers wiederherzustellen.

3. Reinigung: Reinigen Sie das Messer von Hand mit warmem Wasser und
einem weichen Schwamm. Trocknen Sie es sofort ab, um Rostbildung zu
vermeiden. Waschen Sie es nicht in der Geschirrspiilmaschine. Das Messer
wird beschidigt. Die Klinge wird rosten, da sie aus Kohlenstoffstahl
gefertigt ist. Achten Sie darauf, den Schmutz des gesamten Messers
abzuwaschen und nach der Benutzung ausreichend mit einem trockenen
Tuch abzuwischen.

Warnhinweise

1. Verletzungsgefahr: Die Klinge ist extrem scharf. Gehen Sie beim Schneiden
vorsichtig vor und halten Sie Ihre Finger von der Klinge fern.



2.

3.

Klingenbruchgefahr: Diese Messer sind aus hochkohlenstoffhaltigen
Stahllegierungen und sehr hart. Unsachgeméfle Handhabung, wie Hebeln
oder Verdrehen der Klinge, kann zu Klingenbriichen fithren.
Aufbewahrung: Bewahren Sie das Messer in einem Messerblock oder an
einem magnetischen Messerhalter auf, um die Klinge zu schiitzen und
Verletzungen zu vermeiden.

Sicherheitshinweise

1.

2.

Kinder: Halten Sie die Messer von Kindern fern, um Verletzungen zu
vermeiden. Ein Erwachsener sollte immer in der Néhe der Kinder aufpassen.
Klingen-/Griffpflege: Vermeiden Sie den Kontakt der Klinge mit harten
Oberflaichen und anderen Metallgegensténden, um Absplitterungen zu
verhindern. Legen Sie das Messer nicht in den Ofen oder die Mikrowelle.
Das Messer wird brechen. Der Griff besteht aus Naturholz. Stellen Sie
ihn nicht in die Ndhe des Feuers und lassen Sie ihn nicht lange im Wasser
liegen, um zu verhindern, dass der Griff verbrennt oder aufweicht.

. Inspektion: Kontrollieren Sie nach jeder Verwendung die Schneide IThres

Messers. Verwenden Sie das Messer nicht mehr, wenn es Anzeichen von
Beschadigungen aufweist. Sollte es tatsdchlich einmal zu einem Ausbruch
an der Schneide kommen, priifen Sie griindlich, ob Sie alle Bruchstiicke
aus dem Schnittgut entfernen konnten. Ggf. ist es sicherer, das Schnittgut
zZu entsorgen.

English

Product Safety Notice

Handling Instructions

1.

Use: These knives are intended for cutting food. Do not use them for cut-
ting bones or frozen foods. Not suitable for: Very acidic foods (e.g. peeled
fruits, tomatoes, pickles, salad dressings) - Very salty foods (e.g. pretzels,
pickled herring, cured meat). Do not use it as a substitute for an axe and
do not forcefully scrape with it. The blade could break. Do not heat it
directly in the fire. The hardness of the knife blade will be affected and
render it unusable. Check for any looseness in the handle before use. If
any looseness is detected, do not use the knife. The knife has a very sharp
blade. Using hard materials like glass, steel, marble, or natural stones as
cutting boards can dull the blade. It is recommended to use a cutting
board made of natural wood.

. Sharpening: The sharpness of such a sharp knife will gradually diminish

with each use. It is recommended to use a suitable sharpening stone to
restore the sharpness of the knife.



3.

Cleaning: Clean the knife by hand with warm water and a soft sponge.
Dry it immediately to prevent rust. Do not wash it in the dishwasher. The
knife will be damaged. The blade will rust as it is made of carbon steel.
Make sure to wash off all dirt from the entire knife and wipe it dry with a
cloth after use.

Warning Instructions

1.

2.

Risk of injury: The blade is extremely sharp. Handle with care while
cutting and keep your fingers away from the blade.

Risk of blade breakage: These knives are made of high-carbon steel alloys
and are very hard. Improper handling, such as levering or twisting the
blade, can lead to blade breakage.

Storage: Store the knife in a knife block or on a magnetic knife holder to
protect the blade and prevent injuries.

Safety Instructions

1.

2.

Children: Keep knives away from children to prevent injuries. An adult
should always supervise children when knives are around.

Blade/Handle Care: Avoid contact of the blade with hard surfaces and
other metal objects to prevent chipping. Do not place the knife in the
oven or microwave. The knife will break. The handle is made of natural
wood. Do not place it near fire and do not leave it in water for an extended
period to prevent the handle from burning or softening.

Inspection: Inspect the edge of your knife after each use. Do not use the
knife if there are signs of damage. If there is actually a break on the edge,
thoroughly check if you have removed all fragments from the cut material.
If necessary, it is safer to dispose of the cut material.

Francais

Avis de sécurité des produits

Instructions de manipulation

1.

Utilisation : Ces couteaux sont destinés a la découpe des aliments. Ne les
utilisez pas pour couper des os ou des aliments congelés. Non adapté pour :
Aliments trés acides (par exemple, fruits pelés, tomates, cornichons acides,
sauces salades) - Aliments tres salés (par exemple, pains a la lie, harengs
matjes, viandes salées). Ne l'utilisez pas comme substitut d’une hache et
ne grattez pas violemment. La lame pourrait se casser. Ne le chauffez pas
directement au feu. La dureté de la lame du couteau sera affectée et le
rendra inutilisable. Vérifiez avant utilisation que la poignée n’est pas lache.
Si une lacheté est constatée, n’utilisez pas le couteau. Le couteau a une



2.

lame tres tranchante. Si des matériaux durs tels que le verre, 'acier, le
marbre ou les pierres naturelles sont utilisés comme planche a découper,
la netteté de la lame peut étre affectée. Il est recommandé d’utiliser une
planche a découper en bois naturel.

Affitage : La netteté d’'un couteau aussi tranchant diminuera progres-
sivement a chaque utilisation. Il est recommandé d’utiliser une pierre a
aiguiser appropriée pour restaurer la netteté du couteau.

Nettoyage : Nettoyez le couteau a la main avec de ’eau tiede et une éponge
douce. Séchez-le immédiatement pour éviter la formation de rouille. Ne le
lavez pas au lave-vaisselle. Le couteau sera endommagé. La lame rouillera
car elle est en acier au carbone. Assurez-vous de laver la saleté de tout le
couteau et de I'essuyer suffisamment avec un chiffon sec apres utilisation.

Avertissements

1.

2.

Risque de blessure : La lame est extrémement tranchante. Soyez prudent
lors de la découpe et gardez vos doigts loin de la lame.

Risque de rupture de la lame : Ces couteaux sont fabriqués a partir
d’alliages d’acier a haute teneur en carbone et sont trées durs. Une manipu-
lation incorrecte, comme faire levier ou tordre la lame, peut entrainer des
ruptures de lame.

Stockage : Conservez le couteau dans un bloc & couteaux ou sur un support
magnétique pour couteaux pour protéger la lame et éviter les blessures.

Consignes de sécurité

1.

2.

Enfants : Gardez les couteaux hors de la portée des enfants pour éviter les
blessures. Un adulte devrait toujours surveiller les enfants a proximité.
Entretien de la lame/poignée : Evitez tout contact de la lame avec des
surfaces dures et d’autres objets métalliques pour éviter les éclats. Ne
mettez pas le couteau dans le four ou le micro-ondes. Le couteau se cassera.
La poignée est en bois naturel. Ne la placez pas prés du feu et ne la
laissez pas longtemps dans ’eau pour éviter que la poignée ne briile ou ne
ramollisse.

Inspection : Contrdlez la lame de votre couteau apres chaque utilisation.
N’utilisez plus le couteau s’il présente des signes de dommages. En cas
de rupture de la lame, assurez-vous d’avoir retiré tous les morceaux du
matériau coupé. Il est peut-étre plus siir de jeter le matériau coupé.




Nederlands

Veiligheidsinstructies voor het product

Gebruiksinstructies

1. Gebruik: Deze messen zijn bedoeld voor het snijden van voedsel. Gebruik
ze niet voor het snijden van botten of bevroren voedsel. Niet geschikt
voor: Zeer zure voedingsmiddelen (bijv. geschilde vruchten, tomaten, zure
augurken, saladedressings) - Zeer zoute voedingsmiddelen (bijv. pretzels,
haring, gezouten vlees). Gebruik het niet als vervanging voor een bijl en
schraap er niet hard mee. Het lemmet kan breken. Verhit het niet direct
in het vuur. De hardheid van het meslemmet wordt aangetast en maakt
het onbruikbaar. Controleer voor gebruik of de handgreep niet los zit. Als
er speling wordt geconstateerd, gebruik het mes dan niet. Het mes heeft
een zeer scherp lemmet. Als harde materialen zoals glas, staal, marmer of
natuursteen als snijplank worden gebruikt, kan de scherpte van het lemmet
worden aangetast. Het wordt aanbevolen om een snijplank van natuurlijk
hout te gebruiken.

2. Slijpen: De scherpte van zo’n scherp mes zal bij elk gebruik geleidelijk
afnemen. Het wordt aanbevolen om een geschikte slijpsteen te gebruiken
om de scherpte van het mes te herstellen.

3. Reiniging: Reinig het mes met de hand met warm water en een zachte
spons. Droog het onmiddellijk af om roestvorming te voorkomen. Was
het niet in de vaatwasser. Het mes zal beschadigd raken. Het lemmet zal
roesten omdat het van koolstofstaal is gemaakt. Zorg ervoor dat u alle vuil
van het hele mes afwast en na gebruik voldoende droogt met een droge
doek.

Waarschuwingen

1. Gevaar voor letsel: Het lemmet is extreem scherp. Wees voorzichtig bij
het snijden en houd uw vingers uit de buurt van het lemmet.

2. Gevaar voor breuk van het lemmet: Deze messen zijn gemaakt van hoogkool-
stothoudende staallegeringen en zijn zeer hard. Onjuist gebruik, zoals
wrikken of draaien van het lemmet, kan leiden tot breuk van het lemmet.

3. Opslag: Bewaar het mes in een messenblok of aan een magnetische messen-
houder om het lemmet te beschermen en verwondingen te voorkomen.

Veiligheidsinstructies

1. Kinderen: Houd de messen buiten het bereik van kinderen om verwondingen
te voorkomen. Een volwassene moet altijd in de buurt van de kinderen
zijn.

2. Onderhoud van lemmet/handgreep: Vermijd contact van het lemmet met
harde oppervlakken en andere metalen voorwerpen om afsplintering te



voorkomen. Plaats het mes niet in de oven of magnetron. Het mes zal
breken. De handgreep is gemaakt van natuurlijk hout. Plaats het niet in
de buurt van vuur en laat het niet lang in water liggen om te voorkomen
dat de handgreep verbrandt of verzacht.

3. Inspectie: Controleer na elk gebruik de snede van uw mes. Gebruik het
mes niet meer als er tekenen van beschadiging zijn. Als er daadwerkelijk
een breuk in de snede optreedt, controleer dan grondig of u alle fragmenten
uit het snijwerk hebt kunnen verwijderen. Het kan veiliger zijn om het
snijwerk weg te gooien.

Italiano

Avviso sulla sicurezza del prodotto

Istruzioni per I’uso

1. Utilizzo: Questi coltelli sono destinati al taglio di alimenti. Non utilizzarli
per tagliare ossa o alimenti surgelati. Non adatti per: Alimenti molto acidi
(ad esempio frutta sbucciata, pomodori, cetrioli sottaceto, salse per insalata)
- Alimenti molto salati (ad esempio prodotti da forno salati, aringhe, carne
in salamoia). Non utilizzare come sostituto dell’accetta e non raschiare con
forza. La lama potrebbe rompersi. Non riscaldare direttamente nel fuoco.
La durezza della lama del coltello sara compromessa e rendera il coltello
inutilizzabile. Verificare prima dell’uso che il manico non presenti gioco.
Se viene rilevato del gioco, non utilizzare il coltello. II coltello ha una lama
molto affilata. Se vengono utilizzati materiali duri come vetro, acciaio,
marmo o pietre naturali come tagliere, la nitidezza della lama potrebbe
essere compromessa. Si consiglia di utilizzare un tagliere in legno naturale.

2. Affilatura: La nitidezza di un coltello cosi affilato diminuira gradualmente
con ogni utilizzo. Si consiglia di utilizzare una pietra per affilare adatta
per ripristinare la nitidezza del coltello.

3. Pulizia: Pulire il coltello a mano con acqua calda e una spugna morbida.
Asciugarlo immediatamente per evitare la formazione di ruggine. Non
lavare in lavastoviglie. Il coltello verra danneggiato. La lama si arrugginira
in quanto e realizzata in acciaio al carbonio. Assicurarsi di lavare via lo
sporco dall’intero coltello e asciugarlo accuratamente con un panno asciutto
dopo I'uso.

Avvertenze

1. Pericolo di taglio: La lama & estremamente affilata. Prestare attenzione
durante il taglio e tenere le dita lontane dalla lama.

2. Pericolo di rottura della lama: Questi coltelli sono realizzati con leghe di
acciaio ad alto contenuto di carbonio e sono molto duri. Un uso improprio,
come leva o torsione della lama, puo causare la rottura della lama.



3.

Conservazione: Conservare il coltello in un blocco coltelli o su un supporto
magnetico per coltelli per proteggere la lama e evitare lesioni.

Istruzioni di sicurezza

1.

2.

Bambini: Tenere i coltelli lontani dai bambini per evitare lesioni. Un
adulto dovrebbe sempre sorvegliare i bambini da vicino.

Manutenzione della lama/manico: Evitare il contatto della lama con
superfici dure e altri oggetti metallici per evitare scheggiature. Non mettere
il coltello nel forno o nel microonde. Il coltello si rompera. Il manico &
realizzato in legno naturale. Non metterlo vicino al fuoco e non lasciarlo a
lungo in acqua per evitare che il manico si bruci o si ammorbidisca.
Ispezione: Controllare la lama del coltello dopo ogni utilizzo. Non utilizzare
il coltello se mostra segni di danneggiamento. Se si verifica effettivamente
una rottura sulla lama, controllare attentamente se tutti i frammenti sono
stati rimossi dal cibo tagliato. Se necessario, € piu sicuro eliminare il cibo
tagliato.

Portugués

Aviso de seguranca do produto

Instrucoes de manuseio

1.

Utilizacado: Estas facas destinam-se ao corte de alimentos. Nao as utilize
para cortar ossos ou alimentos congelados. Nao adequadas para: Alimen-
tos muito 4cidos (por exemplo, frutas descascadas, tomates, pepinos em
conserva, molhos de salada) - Alimentos muito salgados (por exemplo,
pretzels, arenque, carne em conserva). Nao utilize como substituto de um
machado e nao raspe com forca. A ldmina pode quebrar. N&o aqueca
diretamente no fogo. A dureza da lamina da faca serd comprometida e
torna-la-a inutilizavel. Antes de usar, verifique se o cabo néao esté solto.
Se houver folga, nao utilize a faca. A faca tem uma lamina muito afiada.
Se materiais duros como vidro, ago, marmore ou pedras naturais forem
usados como tabua de corte, a afiacdo da lamina pode ser comprometida.
E recomendével usar uma tébua de corte de madeira natural.

Afiar: A afiagdo de uma faca tao afiada diminuird gradualmente a cada
uso. E recomenddvel usar uma pedra de amolar adequada para restaurar
a afiagdo da faca.

. Limpeza: Limpe a faca & mao com adgua morna e uma esponja macia.

Seque imediatamente para evitar a formacio de ferrugem. Néao lave na
maquina de lavar louca. A faca serd danificada. A ldmina ird enferrujar,
pois é feita de ago carbono. Certifique-se de lavar toda a sujeira da faca e
de secé-la bem com um pano seco apds o uso.



Avisos

1.

2.

3.

Perigo de ferimentos: A lamina é extremamente afiada. Tenha cuidado ao
cortar e mantenha os dedos longe da lamina.

Perigo de quebra da lamina: Estas facas sao feitas de ligas de ago com alto
teor de carbono e sdo muito duras. Manuseio inadequado, como alavancar
ou torcer a lamina, pode resultar em quebra da lamina.

Armazenamento: Guarde a faca em um bloco de facas ou em um suporte
magnético para facas para proteger a lamina e evitar ferimentos.

Instrucgoes de seguranca

1.

2.

Criangas: Mantenha as facas longe das criancgas para evitar ferimentos.
Um adulto deve sempre estar por perto para supervisionar as criancas.
Manutengdo da lamina/cabo: Evite o contato da ldmina com superficies
duras e outros objetos de metal para evitar lascas. Nao coloque a faca no
forno ou no micro-ondas. A faca ird quebrar. O cabo é feito de madeira
natural. Nao o coloque perto do fogo e ndo o deixe de molho por muito
tempo na agua para evitar que o cabo queime ou amoleca.

Inspecao: Apds cada uso, verifique a lamina da sua faca. Nao a utilize se
apresentar sinais de danos. Se houver realmente uma quebra na lamina,
verifique cuidadosamente se removeu todos os fragmentos do alimento
cortado. Se necessario, é mais seguro descartar o alimento cortado.

Létzebuergesch

Produktsécherheets-Hinweis

Handhabungshinweis

1.

Verwendung: Dés Messer sinn fir d’Schnétzen vu Liewensméttel geduecht.
Benotzt se net fir d’Schnétzen vu Beenen oder gefroune Liewensméttel. Net
geeegent fir: Saierst Liewensméttel (z.B. geschélte Frésch, Tomaten, sauer
Gurken, Salatsaucen) - Siierst salzegt Liewensméttel (z.B. Laugengebéck,
Matjeshering, gepokeltes Fleesch). Benotzt et net als Ersatz fir d’Beil an
schraapt net gewalteg. D’Kling kéint brechen. Hétzt et net direkt am
Feier op. D’Héarte vun der Messerkling gétt beeetrachtegt an maacht se
onbrauchbar. Iwwerpréift virun der Benotzung, ob de Gréff keng Léiftung
weist. Wann eng Léiftung festgestallt gétt, benotzt d’Messer net. D’Messer
huet eng ganz schaarf Kling. Wann haart Materialien wéi Glas, Stol,
Marmor oder Natursteng als Schnéttbrett benotzt ginn, kann d’Schérfe
vun der Kling beeetrichtigt ginn. Et gétt empfohlen, e Schnéttbrett aus
Naturholz ze benotzen.



2.

Schéarfen: D’Schérfe vun engem esou schaarfem Messer gétt bei jedem
Gebrauch allméhlech ofhuelen. Et gétt empfohlen, en passenden Wetzsteen
ze benotzen, fir d’Schéirfe vum Messer nees hierzestellen.

Reiwegung: Reiwt d’Messer mat der Hand mat waarmem Waasser an
engem doucem Schwamm of. Dréckt et direkt of, fir Rost ze vermeiden.
Wisch et net an der Spiilmaschinn. D’Messer gétt beschétegt. D’Kling
gétt rosten, well se aus Kohlenstoffstol gefdertegt ass. Achteg drop, d’Dreck
vum ganzen Messer ofzewéschelen an no der Benotzung genuch mat engem
drechenen Déschlappen ofzewéschelen.

Warnhinweis

1.

2.

Verletzungsgeféier: D’Kling ass extrem schaarf. Gitt beim Schnétzen
virsichteg vir an halt Ar Fanger vun der Kling ewech.
Klingebroch-Geféier: Dés Messer sinn aus héichkohlenstoffhaltigen Stol-
legierungen an ganz haart. Ongeschéckte Handhabung, wéi Hebeln oder
Verdreiwen vun der Kling, kann zu Klingebrochen féieren.

Ufank: Bewahrt d’Messer an engem Messerblock oder un engem mag-
netesche Messerhalter op, fir d’Kling ze schiitzen an Verletzungen ze
vermeiden.

Sécherheets-Hinwelis

1.

2.

Kanner: Halt d’Messer vun de Kanner ewech, fir Verletzungen ze vermeiden.
Ee Erwuessene soll émmer an der Nopberkeet vun de Kanner oppassen.
Kling-/Gréffpflege: Vermeidt de Kontakt vun der Kling mat haarte Flichen
an anere Metallgegenstander, fir Absplitterungen ze verhénneren. Legt
d’Messer net an de Fuer oder an d’Mikrowell. D’Messer gétt brechen. De
Gréff besteet aus Naturholz. Stellt en net an d’Nopberkeet vum Feier an
laasst en net laang am Waasser ligen, fir ze verhénneren, dass de Gréff
verbrennt oder erweicht.

Inspektioun: Kontrolléiert no jidder Benotzung d’Schnéid vun Arem Messer.
Benotzt d’Messer net méi, wann et Anzeichen vu Schueden weist. Sollt et
effektiv emol zu engem Ausbruch un der Schnéid kommen, prift griindlech,
ob Dir all Bruchstécker aus dem Schnéttgut eraus huelen konnt. Eventuell
ass et sécherer, d’Schnéttgut ze entsuergen.

Suomalainen

Tuoteturvallisuusohje

Kayttoohjeet

1.

Kéytto: Namé veitset on tarkoitettu elintarvikkeiden leikkaamiseen. Ald
kdytd niitd luun tai pakastettujen elintarvikkeiden leikkaamiseen. Ei



sovellu: Erittdin hapokkaat elintarvikkeet (kuten kuoritut hedelmait,
tomaatit, hapankaalit, salaattikastikkeet) — Erittdin suolaiset elintarvikkeet
(kuten suolaiset leivonnaiset, silli, suolattu liha). Ald kéiyté sitéd kirveen
korvikkeena &likd raaputa voimakkaasti. Terd saattaa katketa. Ald
kuumenna sitd suoraan tulella. Veitsen terdvyys kirsii ja tekee siitd
kéyttokelvottoman. Tarkista ennen kéayttod, ettei kahva ole 1oysd. Jos
16ysyytta havaitaan, ala kayta veistd. Veitsella on erittain terdva tera.
Jos kovia materiaaleja kuten lasia, terdstéd, marmoria tai luonnonkivié
kéytetddn leikkuulaudan sijasta, terdn terdvyys voi kérsid. Suositellaan
kéytettaviksi luonnonpuusta valmistettua leikkuulautaa.

. Teroitus: Néain terdvan veitsen terdvyys heikkenee jokaisen kayton

my6td.  Suositellaan kdyttdmé&dn sopivaa teroituslaattaa terdvyyden
palauttamiseksi.

. Puhdistus: Pese veitsi kdsin ldmpimaélld vedelld ja pehmedlld sienella.

Kuivaa se heti, jotta ruoste ei passe muodostumaan. Ald pese sitd astian-
pesukoneessa. Veitsi vaurioituu. Terd ruostuu, koska se on valmistettu
hiiliterdksestd. Huolehdi, ettd peset koko veitsen lian pois ja pyyhi se
kéyton jalkeen huolellisesti kuivalla liinalla.

Varoitukset

1.

2.

3.

Loukkaantumisvaara: Terd on erittdin terdvd. Ole varovainen leikatessasi
ja pid& sormesi erossa terédsta.

Terén katkeamisvaara: Namé veitset on valmistettu korkeahiilipitoisista
terdiseoksista ja ovat erittdin kovia. Epédasianmukainen késittely, kuten
vipuaminen tai terdn vadntdminen, voi johtaa terédn katkeamiseen.
Sailytys: Sailytéd veitsi veitsitelineessé tai magneettisessa veitsitelineessé
suojataksesi terdd ja vilttddksesi loukkaantumisia.

Turvallisuusohjeet

1.

2.

Lapset: Pidé veitset poissa lasten ulottuvilta valttadksesi loukkaantumisia.
Aikuisen tulee aina olla ldhelld valvomassa lapsia.

Teran/kahvan hoito: Valta terdn kosketusta koviin pintoihin ja muihin
metalliesineisiin, jotta lohkeamia ei synny. Al laita veistd uuniin tai
mikroaaltouuniin. Veitsi voi katketa. Kahva on valmistettu luonnonpuusta.
Al4 laita sitd lahelle tulta alika jata sitd pitkiksi aikaa veteen, jotta kahva
ei pala tai pehmene.

Tarkastus: Tarkista jokaisen kiyton jélkeen veitsen terid. Ald kiytéd veistd
enéa, jos siind on vaurioita. Mikéli terdssa todella on halkeama, tarkista
huolellisesti, ettd olet poistanut kaikki sirpaleet leikkuutavarasta. Tarvit-
taessa on turvallisempaa hévittdd leikkuutavara.
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Dansk

Produkt sikkerhedsadvarsel

Handteringsinstruktioner

1.

Brug: Disse knive er beregnet til at skeere fgdevarer. Brug dem ikke til
at skaere ben eller frosne fgdevarer. Ikke egnet til: Meget syreholdige
fodevarer (f.eks. skraellede frugter, tomater, sure agurker, salatdressinger)
- Meget saltede fgdevarer (f.eks. saltkringler, sild, saltet kgd). Brug det
ikke som erstatning for en gkse, og skrab ikke voldsomt. Klingen kan
knaekke. Opvarm det ikke direkte over ild. Hardheden af knivbladet vil
blive pavirket og ggre det ubrugeligt. Kontroller fgr brug, om handtaget
ikke er lgst. Hvis der er lgshed, ma du ikke bruge kniven. Kniven har en
meget skarp klinge. Hvis harde materialer som glas, stal, marmor eller
natursten bruges som skeerebreet, kan klingens skarphed blive pavirket.
Det anbefales at bruge et skeerebraet af naturtree.

. Skarphed: Skarpheden af en sa skarp kniv vil gradvist aftage ved hver

brug. Det anbefales at bruge en egnet slibesten til at genoprette knivens
skarphed.

. Renggring: Renggr kniven i handen med varmt vand og en blgd svamp. Tor

den straks af for at undga rustdannelse. Vask den ikke i opvaskemaskinen.
Kniven vil blive beskadiget. Klingen vil ruste, da den er lavet af kulstofstal.
Sorg for at vaske snavs af hele kniven og tgrre den tilstraekkeligt med en
tegr klud efter brug.

Advarsler

1.

2.

Fare for skader: Klingen er ekstremt skarp. Veer forsigtig, nar du skeerer,
og hold fingrene veak fra klingen.

Fare for klingebrud: Disse knive er lavet af hgjkulstofholdige stal legeringer
og meget harde. Forkert handtering, som at vippe eller vride klingen, kan
fgre til klingebrud.

Opbevaring: Opbevar kniven i en knivblok eller pa en magnetisk knivholder
for at beskytte klingen og undga skader.

Sikkerhedsinstruktioner

1.

2.

3.

Bgrn: Hold knivene vk fra bgrn for at undga skader. En voksen bgr altid
veere i neerheden af bgrnene.

Pleje af klinge/handtag: Undgéd kontakt mellem klingen og héarde overflader
og andre metalgenstande for at forhindre afskalning. Leeg ikke kniven i
ovnen eller mikrobglgeovnen. Kniven vil knsekke. Handtaget er lavet af
naturtrae. Placer det ikke neer ilden, og lad det ikke ligge i vand i lang tid
for at forhindre, at handtaget braender eller blgdggr.

Inspektion: Kontroller skaeret pa din kniv efter hver brug. Brug ikke
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kniven mere, hvis der er tegn pa skader. Hvis der faktisk opstar en brud
péa skeeret, skal du grundigt kontrollere, om du har fjernet alle brudstykker
fra skaeregodset. Det kan vaere sikrere at bortskaffe skaeregodset.

Eesti keel

Tooteohutusalane teave

Kasutusjuhised

1. Kasutamine: Need noad on ette nihtud toiduainete ldikamiseks. Arge

kasutage neid luude voi kiilmutatud toiduainete loikamiseks. Ei sobi:
Viga happelised toiduained (nt kooritud puuviljad, tomatid, hapud kurgid,
salatikastmed) - Viga soolased toiduained (nt soolakringlid, matjesheering,
soolatud liha). Arge kasutage seda kirve asendajana ja érge kraapige
jouga. Teravik voib murduda. Arge kuumutage seda otse tules. Noatera
kovadus kannatab ja muudab selle kasutuskdlbmatuks. Enne kasutamist
kontrollige, kas kidepide ei ole 16tv. Kui leiate 16tvuse, drge kasutage nuga.
Nuga tera on véiga terav. Kui kdvasid materjale nagu klaas, teras, marmor
voi looduslikud kivid kasutatakse loikelauana, voib teravus kannatada.
Soovitatav on kasutada looduslikust puidust 16ikelauda.

. Teritamine: Nii terava noa teravus viheneb iga kasutuskorra jérel jark-
jargult. Soovitatav on kasutada sobivat terituskivi noa teravuse taas-
tamiseks.

. Puhastamine: Puhastage nuga kasitsi sooja veega ja pehme késnaga. Kui-
vatage kohe, et viltida rooste teket. Arge peske ndudepesumasinas. Nuga
saab kahjustada. Teravik hakkab roostetama, kuna see on valmistatud
stisinikterasest. Veenduge, et pesete maha kogu noa mustuse ja pérast
kasutamist piihkige piisavalt kuivaks.

Hoiatused

1. Vigastuste oht: Teravik on darmiselt terav. Olge 16ikamisel ettevaatlik ja

hoidke sérmed teravikust eemal.

2. Teraviku murdumise oht: Need noad on valmistatud korge siisinikusisal-

dusega teraslegeringutest ja viga kovad. Ebakorrektne késitsemine, nagu
tera kangutamine voi keeramine, voib pohjustada teraviku murdumist.

. Hoiustamine: Hoidke nuga noablokis voi magnetilisel noahoidjal, et kaitsta
teravikku ja véltida vigastusi.

Ohutusjuhised

1. Lapsed: Hoidke noad lastest eemal, et véltida vigastusi. Téiskasvanu peaks

alati laste laheduses valvama.
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2. Teraviku/kdepideme hooldus: Viltige teraviku kokkupuudet kovade pin-

dade ja teiste metall esemetega, et viltida murenemist. Arge pange nuga
ahju ega mikrolaineahju. Nuga murdub. Kéepide on valmistatud loodus-
likust puidust. Arge asetage seda lihedale tulele ja drge jitke seda kauaks
veega kokku, et véltida kdepideme polemist voi pehmeks muutumist.
Kontroll: Kontrollige pérast iga kasutamist noa tera. Arge kasutage
nuga, kui see on kahjustuste mérke naidanud. Kui teravikul tekib toesti
murd, kontrollige hoolikalt, kas olete suutnud koik killud 16igatud toidust
eemaldada. Vajadusel on ohutum visata loigatud toit minema.

Svenska

Produktsiakerhetsanvisning

Hanteringsanvisningar

1. Anviandning: Dessa knivar dr avsedda for att skdra livsmedel. Anvand

dem inte for att skdra ben eller frysta livsmedel. Ej lamplig for: My-
cket syrahaltiga livsmedel (t.ex. skalade frukter, tomater, sura gurkor,
salladsdressings) - Mycket saltiga livsmedel (t.ex. saltgebdck, matjessill,
saltat kott). Anvéand inte den som erséattning for en yxa och skrapa inte
valdsamt. Bladet kan brytas. Varm inte den direkt 6ver elden. Knivbladets
hardhet paverkas och goér den obrukbar. Kontrollera innan anvidndning om
handtaget inte ar 16st. Om léshet upptécks, anvind inte kniven. Kniven
har ett mycket vasst blad. Om héarda material som glas, stal, marmor
eller naturstenar anvinds som skirbrida kan bladets skarpa paverkas. Det
rekommenderas att anvinda en skdrbrida av tra.

. Slipning: Skérpan pa en sa hir vass kniv kommer att minska gradvis vid

varje anvandning. Det rekommenderas att anvanda en ldmplig brynstal for
att aterstéalla knivens skérpa.

. Rengoring: Rengor kniven fér hand med varmt vatten och en mjuk svamp.

Torka den genast for att undvika rostbildning. Tvétta den inte i diskmask-
inen. Kniven kommer att skadas. Bladet kommer att rosta eftersom det &ar
tillverkat av kolstal. Se till att tvatta bort smutsen fran hela kniven och
torka den ordentligt med en torr trasa efter anviandning.

Varningsanvisningar

1.

2.

Risk for skirskador: Bladet ar extremt vasst. Var forsiktig nir du skér
och hall fingrarna borta fran bladet.

Risk for bladbrott: Dessa knivar dr tillverkade av hogkolhaltiga stal-
legeringar och ar mycket harda. Felaktig hantering, som att havda eller
vrida bladet, kan leda till bladbrott.

Forvaring: Forvara kniven i en knivblock eller pa en magnetisk knivhallare
for att skydda bladet och undvika skador.
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Sakerhetsanvisningar

1. Barn: Hall knivarna borta fran barn fér att undvika skador. En vuxen bor
alltid vara néra barnen och 6vervaka dem.

2. Skotsel av blad/handtag: Undvik kontakt mellan bladet och harda ytor
och andra metallféremal for att forhindra avskiljningar. Lagg inte kniven i
ugnen eller mikrovagsugnen. Kniven kommer att brytas. Handtaget dr av
naturtrd. Placera det inte néra elden och lat det inte ligga linge i vatten
for att forhindra att handtaget branns eller mjuknar.

3. Inspektion: Kontrollera skidrpan pa din kniv efter varje anvindning. An-
vind inte kniven om den visar tecken pa skador. Om det faktiskt skulle
uppsté en brytning pa skdrpan, kontrollera noggrant om du har kunnat ta
bort alla fragment fran skidrgodset. Om sa &r fallet kan det vara sidkrare
att kassera skdrgodset.

Gaeilge
Rabhadh Sabhailteachta Tairgi

Treoracha Bainistiochta

1. Usdid: T4 na scian seo dirithe ar shabhéilteacht bia. N4 tsaid iad chun
cndmh né bia reoite a ghearradh. Ni oiritinach do: Bia an-ghlas (m.sh.
torthai cdilithe, tratai, piocdilte) - Bia an-iascaigh (m.sh. ardin licach,
herring Matjes, feoil p6claithe). N4 tisdid mar ionad don bheil agus nd
scaoil amach go foréigean. D’fhéadfadh an ldmh a bhriseadh. N4a teasaigh
go direach é sa tine. Mhilleann sé dureacht lamh an scian agus déanann sé
neamhusaid. Seicedil roimh an dsdid nach bhfuil an maide greim ar bith
ann. M4 fheictear greim, né Gsdid an scian. T4 ldmh an scian an-ghéar. M4
tsaidtear dbhar dian costil le gloine, cruach, marmar né clocha naduirtha
mar bhord gearrtha, d’fhéadfadh sé cur isteach ar ghearradh an lambh.
Molann sé uséid a bhaint as bord gearrtha nadurtha.

2. Greamaithe: Cuirfidh an ghearradh a bhaineann le scian chomh ghearr
seo laghdu le gach tsaid. Molann sé isaid a bhaint as cloch greamaithe
oiritinach chun an ghearradh a athshlani.

3. Glanadh: Glan an scian le lamh le huisce te agus sptinse bog. Sdbhéiligh
é laithreach chun scaradh a sheachaint. N& nigh é sa chuisneoir miasa.
Ghearrfar an scian. Réstaionn an ldmh mar go bhfuil si déanta as cruach
charbéin. Bi ciramach an bruscar ar fad den scian a nigh agus é a thriomut
go cui le tudille tirim tar éis an tsaid.

Rabhadh

1. Géaru: T4 an ldmh an-ghéar. Bi caramach agus coinnigh do mhéara 6n
l[amh.
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2.

3.

Géart na lamh: T4 na scian seo déanta as alimanaim ardcharbéin agus
an-ghéar. D’théadfadh mitséaid, costlachtal mar chur isteach né casadh an
lamh, dul i ngleic le géari na lambh.

Cumhdach: Cumhdach an scian i mbloc scian né ar chomharthai scian
magnaigh chun an ldmh a chosaint agus gort a sheachaint.

Rabhadh Sabhailteachta

1.

2.

Leanai: Coinnigh na scian 6 na leanai chun gortd a sheachaint. Ba choéir
go mbeadh duine fasta i gconai in aice leis na leanal.

Ciram na ldmh/greama: Sdbhéil an ldmh 6n teagmhail le dromchlai crua
agus abhar miotal eile chun scaradh a sheachaint. N& cuir an scian sa
chloigeann né sa mhicreathonn. Briseadh an scian. T4 an greama déanta
as adhmad nadurtha. N& cuir in aice leis an tine é agus na lig dé fanacht i
mbarr na h-uisce chun an greama a chaochadh né a leathni.

Scriadia: Scriudaigh an gearradh ar do scian tar éis gach tsaide. Na tsaid
an scian nios mé ma ta comharthai damaiste air. M4 tharlaionn géaru ar
an ngearradh, scridaigh go ciramach ma bhain ti na piosai briste amach
as an mbia. B’fhéidir go mbeadh sé nios sabhdilte an bia a scrios.

islenskur

Oryggisupplysingar um voru

Leidbeiningar um medhondlun

1.

Notkun: Pessi hnifarnir eru setladir til a0 skera mat. Notid pa ekki til
ad skera bein eda frosin matveeli. Ohentug fyrir: Mjog stir matveeli (t.d.
skreeld dvexti, tématar, sirar garkur, salatsésur) — Mjog salt matveeli (t.d.
laugabraud, matjeshoringur, reykt kjot). Notid ba ekki sem stadgengil fyrir
Oxi og reykio pa ekki ar. Hnifurinn geeti brotnad. Hitinn i eldinum mé
ekki beint & hnifaklinguna. Hordleiki hnifaklingunnar verour fyrir dhrifum
og gerir hana 6nytanlega. Athugid hvort handfangid sé ekki laust 40ur en
notkun er & hnifnum. Ef lausleiki er greind, pa ekki notio hnifinn. Hnifurinn
hefur mjog skorp klingu. Ef hardar efni eins og gler, stal, marmari eda
nattirusteinar eru notud sem skurdarbretti, getur skerpan & klingunni
veri0 skemmd. Meelt er med ad nota skurdarbretti ir natturlegu vidi.
Slidrun: Skerpan & svona skérpum hnifum minnkar smam saman vid hverja
notkun. Melt er med ad nota videigandi slidursteinn til ad endurheimta
skerpu hnifanna.

Hreinsun: Hreinsid hnifinn med hondum { hljju vatni og mjikum svampi.
Purrkid hann strax til ad koma i veg fyrir rostmyndun. Ekki pvo hann {
uppbvottavél. Hnifurinn verour skemmdur. Klingan mun rosta par sem
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hin er ar kolefnisskali. Hafou { huga ad pvo allan éhreinleika af hnifnum
og purrka hann vel med purrum klat eftir notkun.

Vidvorunarmerki

1.

2.

Heetta 4 meidslum: Klingan er mjog skor. Farou varlega vid ad skera og
varoveitou fingur pina fra klingunni.

Haetta & klingubroti: Pessir hnifarnir eru tr hakolvetnishaldri stéal-
legeringum og mjog hardir. Ovideigandi medhondlun, eins og ad lyfta eda
snia klingunni, getur leitt til klingubrots.

Geymsla: Geymid hnifinn { hnifablokk eda & seguljarnshnifahaldara til ad
vernda klinguna og koma { veg fyrir meiosl.

Oryggisupplysingar

1.

2.

Born: Haltu hnifana i burtu fra bérnum til ad koma 1 veg fyrir meiosl.
Fullordinn eetti alltaf a0 vera i ndgrenni barnanna.

Umbhirda klingu/handfanga: Fordastu snertingu klingunnar vio hardar
yfirbord og 6nnur malmhlutverk til ad koma { veg fyrir brot. Ekki setja
hnifinn { ofn eda 6rbylgjuofn. Hnifurinn mun brotna. Handfangio er ur
nattirulegu vidi. Settu bad ekki nélaegt eldinum og lattu bad ekki lengi {
vatni til ad koma i veg fyrir a0 handfangid brenni eda mykjist.

Skooun: Athugadu skerpu hnifanna eftir hverja notkun. Notid ekki hnifinn
ef pad eru merki um skemmdir. Ef koma & brot & skerpu, athugid vandlega
hvort allar brotbitar hafi verio fjarleegdar tr skurdarbtinadinum. Ef parf,
er oruggara ad henda skurdarbinadinum.

Hrvatski

Upozorenje o sigurnosti proizvoda

Upute za rukovanje

1.

Uporaba: Ovi nozevi su namijenjeni za rezanje hrane. Ne koristite ih za
rezanje kostiju ili smrznute hrane. Nije pogodno za: Vrlo kisele namirnice
(npr. oguljeno voce, rajéice, kiseli krastavci, salatni preljevi) - Vrlo slane
namirnice (npr. peciva, matjes haring, dimljeno meso). Ne koristite ih
kao zamjenu za sjekiru i nemojte ih grubo koristiti. Ostrica bi se mogla
slomiti. Ne zagrijavajte ih izravno na vatri. Tvrdost oStrice noza bit ée
narusena i uc¢init ¢e ih neupotrebljivima. Prije uporabe provjerite je li
drska ¢vrsta. Ako primijetite labavost, nemojte koristiti noz. Ovaj noz ima
vrlo o$tru ostricu. Ako tvrdi materijali poput stakla, ¢elika, mramora ili
prirodnog kamena koriste kao dasku za rezanje, ostrica moze biti ostecena.
Preporucuje se koristenje daske za rezanje od prirodnog drva.
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2.

Ostrenje: Ostrina ovako ostrog noza postupno ¢e se smanjivati s svakom
upotrebom. Preporucuje se koristenje odgovarajuéeg brusnog kamena za
obnavljanje ostrine noza.

Ciséenje: Ru¢no operite noz toplom vodom i mekom spuzvom. Odmah
ga osusite kako biste sprijecili stvaranje hrde. Nemojte ga prati u perilici
posuda. Noz ¢e biti ostecen. Ostrica ¢e hrdati jer je napravljena od
ugljicnog celika. Pazite da operete prljavstinu s cijelog noza i nakon
upotrebe dobro obrisite suhim ru¢nikom.

Upozorenja

1.

2.

Opasnost od ozljeda: Ostrica je izuzetno ostra. Budite oprezni prilikom
rezanja i drzite prste dalje od ostrice.

Opasnost od pucanja ostrice: Ovi nozevi izradeni su od legura visokog
udjela ugljika i vrlo su tvrdi. Nepravilno rukovanje, poput poluganja ili
okretanja ostrice, moze dovesti do pucanja ostrice.

Pohrana: Cuvajte noz u bloku za nozeve ili na magnetskom drzacu nozeva
kako biste zastitili ostricu i izbjegli ozljede.

Sigurnosne upute

1.

2.

Djeca: Drzite nozeve dalje od djece kako biste izbjegli ozljede. Odrasla
osoba uvijek treba biti u blizini djece.

Odrzavanje ostrice/drske: Izbjegavajte kontakt oStrice s tvrdim povrsinama
i drugim metalnim predmetima kako biste sprijecili pucanje. Nemojte
stavljati noz u peénicu ili mikrovalnu peénicu. Noz ¢e se slomiti. Drska je
napravljena od prirodnog drva. Nemojte je stavljati blizu vatre i nemojte
je dugo ostavljati u vodi kako biste sprijecili da se drska zapali ili omeksa.

. Inspekcija: Nakon svake upotrebe pregledajte ostricu svog noza. Nemojte

vise koristiti noz ako pokazuje znakove oSteéenja. Ako dode do pucanja
ostrice, pazljivo provjerite jeste 1i uklonili sve komadice iz rezanog materi-
jala. Ako je potrebno, sigurnije je odbaciti rezani materijal.

Norsk

Produkt sikkerhetsanvisning

Handteringsanvisninger

1.

Bruk: Disse knivene er ment for a kutte mat. Ikke bruk dem til & kutte
bein eller frosne matvarer. Ikke egnet for: Sveert syreholdige matvarer
(f.eks. skrelte frukter, tomater, sure agurker, salatdressinger) - Sveert
saltede matvarer (f.eks. saltkringler, sursild, saltet kjgtt). Ikke bruk den
som erstatning for gksen og skrap ikke voldsomt. Bladet kan brekke. Varm
den ikke direkte i ilden. Hardheten til knivbladet vil bli pavirket og gjgre
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det ubrukelig. Sjekk om handtaket er lgst for bruk. Hvis det er lgst, ikke
bruk kniven. Kniven har et veldig skarpt blad. Hvis harde materialer som
glass, stal, marmor eller naturstein brukes som skjzerebrett, kan skarpheten
pa bladet bli pavirket. Det anbefales & bruke et skjserebrett av naturtre.

. Sliping: Skarpheten til en sa skarp kniv vil gradvis avta med hver bruk.

Det anbefales & bruke en egnet bryne for & gjenopprette skarpheten til
kniven.

Rengjgring: Rengjgr kniven for hand med varmt vann og en myk svamp.
Terk den umiddelbart for & unngéd rustdannelse. Ikke vask den i opp-
vaskmaskinen. Kniven vil bli skadet. Bladet vil ruste, da det er laget av
karbonstal. Pass pa & vaske bort smuss fra hele kniven og tgrk den grundig
med en tgrr klut etter bruk.

Advarsler

1.

2.

3.

Fare for skade: Bladet er ekstremt skarpt. Veer forsiktig nar du kutter og
hold fingrene unna bladet.

Fare for brudd pa bladet: Disse knivene er laget av hgykarbonholdige stal
legeringer og er veldig harde. Feil handtering, som & vippe eller vri pa
bladet, kan fgre til brudd pa bladet.

Oppbevaring: Oppbevar kniven i en knivblokk eller pa en magnetisk
knivholder for & beskytte bladet og unnga skader.

Sikkerhetsanvisninger

1.

2.

Barn: Hold knivene unna barn for & unnga skader. En voksen bgr alltid
veere i neerheten av barna.

Vedlikehold av blad/h&ndtak: Unngéd kontakt mellom bladet og harde
overflater og andre metallgjenstander for & forhindre avskalling. Ikke legg
kniven i ovnen eller mikrobglgeovnen. Kniven vil brekke. Handtaket er
laget av naturtre. Ikke sett det neer ilden og la det ikke ligge lenge i vann
for & forhindre at handtaket brenner eller blir mykt.

Inspeksjon: Etter hver bruk, kontroller skjeeret pa kniven din. Ikke bruk
kniven hvis den viser tegn til skade. Hvis det faktisk oppstar et brudd
pa skjeeret, ma du grundig sjekke om du har fjernet alle bruddstykker fra
maten. Det kan vaere tryggere a kaste maten hvis det har vaert et brudd
pa skjeeret.
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cestina

Upozornéni na bezpecnost vyrobku

Pokyny k pouziti

1.

Pouziti: Tyto noze jsou urceny k fezani potravin. Nepouzivejte je k rezani
kosti nebo zmrazenych potravin. Nevhodné pro: Velmi kyselé potraviny
(napf. oloupané ovoce, rajcata, kyselé okurky, saldtové zalivky) - Velmi
slané potraviny (napf. slané pecivo, matjes sled, uzené maso). NepouZivejte
je jako nahradu za sekeru a nedrhnéte s nimi nasilné. Cepel by se mohla
zlomit. Nezahfivejte je piimo v ohni. Tvrdost ¢epele noze bude ovlivnéna a
zpusobi, ze bude nevhodny k pouziti. Pfred pouzitim zkontrolujte, zda neni
rukojet uvolnéna. Pokud zjistite uvolnéni, niiz nepouzivejte. Nz mé velmi
ostrou cepel. Pokud tvrdé materidly jako sklo, ocel, mramor nebo piirodni
kameny pouzijete jako prkénko na krajeni, mize to ovlivnit ostrost cepele.
Doporucuje se pouzivat prkénko na krajeni z prirodniho dreva.

. Brouseni: Ostrost takto ostrého noze se postupné ztraci s kazdym pouzitim.

Doporucuje se pouzit vhodny brouseni k obnoveni ostrosti noze.

. Cisténi: Rucné ocistéte niz teplou vodou a mékkym houbickou. Okamzité

ho osuste, abyste zabranili tvorbé rezi. Nemyjte ho v mycce na nadobi.
Ntz by mohl byt poskozen. Cepel bude rezavét, protoze je vyrobena z
uhlikové oceli. Ujistéte se, ze jste oplachli $pinu z celého noze a po pouziti
ho dostatec¢né vysuste suchym hadiikem.

Varovani

1.

2.

Nebezpedi zranéni: Cepel je extrémné ostra. Budte opatrni pii krajeni a
drzte prsty daleko od cepele.

Nebezpeci zlomeni éepele: Tyto noze jsou vyrobeny z vysoce uhlikovych
slitin oceli a jsou velmi tvrdé. Nespravné zachazeni, jako je paceni nebo
otaceni Cepele, muze vést k zlomeni cepele.

Ukladéani: Uchovavejte niiz v nozovém bloku nebo na magnetickém drzaku
nozi, abyste chranili ¢epel a zabranili zranénim.

Bezpecénostni pokyny

1.

2.

Déti: Drzte noze mimo dosah déti, abyste zabranili zranénim. Dospély by
mél byt vzdy pobliz déti.

Udrzba Cepele/rukojeti: Vyhnéte se kontaktu ¢epele s tvrdymi povrchy
a jinymi kovovymi predméty, abyste zabranili odlamovani. Nenechavejte
ntiz v troubé nebo mikrovlnné troubé. Nuz by se mohl zlomit. Rukojet je
vyrobena z prirodniho dfeva. Nepokladejte ji blizko ohné a nenechavejte ji
dlouho ve vodé, abyste zabranili popaleni nebo zmékéeni rukojeti.
Inspekce: Po kazdém pouziti zkontrolujte ostfi noze. Pokud mé nuz
znamky poskozeni, nepouzivejte ho. Pokud dojde k prasknuti ostri, peclivé
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zkontrolujte, zda jste odstranili vSechny tlomky z krajeného materialu.
Pokud je to nutné, je bezpecénéjsi material vyhodit.

Magyar

Termék biztonsagi figyelmeztetés

Kezelési utmutatdk

1.

Hasznélat: Ezek a kések élelmiszerek vagasara szolgalnak. Ne hasznélja 6ket
csontok vagy fagyasztott élelmiszerek vagasara. Nem alkalmas: Nagyon
savas élelmiszerek (pl. hdmozott gylimolesok, paradicsom, savanyt uborka,
salatadntetek) — Nagyon sds élelmiszerek (pl. ldngos, matjes hering, pacolt
his). Ne hasznélja helyettesitOként a baltat, és ne kaparja erészakosan.
A penge eltorhet. Ne melegitse fel kozvetleniil a tiizben. A késpenge
keménysége csokkenhet, és hasznalhatatlanna valhat. Hasznalat elott el-
lendrizze, hogy a fogantyt nem lotydg-e. Ha 16tyGsséget észlel, ne hasznalja
a kést. A kés nagyon éles pengével rendelkezik. Ha kemény anyagokat, mint
iiveg, acél, marvany vagy természetes kovek hasznal, mint vagodeszkat, a
penge élessége csokkenhet. Ajanlott természetes fa vagddeszkat hasznalni.
Elezés: Egy ilyen éles kés élessége minden hasznalatkor fokozatosan csokken.
Ajanlott megfeleld élezékévet hasznalni a kés élességének helyredllitdsdhoz.
Tisztitds: Mossa el a kést kézzel meleg vizzel és puha szivaccsal. Azonnal
szaritsa meg, hogy elkertilje a rozsdasodast. Ne mossa mosogatégépben. A
kés megsériilhet. A penge rozsdas lesz, mivel szénacélbél késziilt. Ugyeljen
arra, hogy az egész kést lemosza a szennyez6désektdl, és hasznélat utan
alaposan torolje szérazra egy torolkozovel.

Figyelmeztetések

1.

2.

3.

Sériilésveszély: A penge rendkiviil éles. Legyen dvatos a vagas soran, és
tartsa tavol az ujjait a pengétol.

Penge torésveszély: Ezek a kések magas szén-tartalmi acélotvozetbol
késziilnek, és nagyon kemények. Rossz kezelés, mint példaul a penge
heverése vagy elforgatasa, kés toréséhez vezethet.

Térolas: Tarolja a kést egy késtartéban vagy mégneses késtartoban, hogy
megvédje a pengét, és elkeriilje a sériiléseket.

Biztonsagi figyelmeztetések

1.

2.

Gyermekek: Tartsa tdvol a késeket a gyermekektél, hogy elkeriilje a
sériiléseket. Mindig legyen felnétt a gyerekek koézelében.

Penge/fogantyt dpolds: Kertilje a penge érintkezését kemény feliiletekkel és
mas fém targyakkal, hogy elkeriilje a lepattanast. Ne tegye a kést a siitobe
vagy a mikrohulldmu stitébe. A kés eltorhet. A fogantyu természetes fabdl

20



késziilt. Ne tegye kozel a tlizhoz, és ne hagyja hosszu ideig vizben azni,
hogy elkeriilje a fogantyt égését vagy lagyulasat.

. Ellen6rzés: Minden hasznalat utan ellenérizze a kés élét. Ne hasznilja
tovabb a kést, ha sériilés jelei mutatkoznak. Ha valéban megtorténik a
penge szélén egy torés, alaposan ellendrizze, hogy eltavolitotta-e az Osszes

toredéket a vigott anyagbdl. Sziikség esetén biztonsiagosabb lehet a vagott
anyagot eldobni.
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